
 

Le seguenti birre sono prodotte  

dal  birr ificio art igianale  

 Campobiondo di Conselve 
 

 

Alla spina:  

1/2 Pinta “Radiosa” lager 3,5€ 

1 Pinta “Radiosa” lager 5,5€ 

 Radiosa è una birra molto chiara di 5%vol.                              

a bassa fermentazione  
 

1/2 Pinta “Eclissi” rossa 4€ 

1 Pinta “Eclissi” rossa 6€ 

Eclissi  è una birra di colore rosso rubino di 6% vol.                  

ad alta fermentazione 

 

SOLARE   5,50euro 33cl 

è una birra chiara da 5,1%vol. nello stile Bohemian Pils a  
bassa fermentazione 

 

ESOTICA  5,50euro 33cl  

è una birra chiara da 5,4%vol. nello stile Weizen ad alta 
fermentazione 

 

BRILLA  5,50euro 33cl  

è una birra chiara da 4,5%vol. nello stile Blanche, 
caraterizzata dal gruyt (miscela di erbe e spezie come 
bergamotto, camomilla, coriandolo e buccia d’arancia 

amara) in parte provenienti da villa Petrobelli 
 

FIORITA ( IPA) 6,50euro 33c l 

è una birra ambrata da 5,8%vol. nello stile IPA 
 

SOPHIE   5,50euro 33cl  

è una birra di 5,9% vol. molto chiara e dissetante a bassa 
fermentazione 

 

MISTICA  6,50euro 33cl 16euro 75cl 

è una birra di colore oro intenso doppio malto di 7,5%
vol. Nello stile Tripel ad alta fermentazione.  

È la birra ufficiale della festa del baccalà.  
 

NONNO PIERO  6,50euro 33cl 16euro 75cl 

è una birra scura di 7%vol. nello stile Scotch Ale. 

 

BOLLICINE  

 
 

 

 

 

BIANCO N O RMALE 2 0 2 1  “ Agro stem”  

LUGANA  2 0 2 1  “ Brune l lo ”     

GAMBELLARA 2018 “ Davi de  Vi gnato ”    

MALVASIA 2 0 19  “ Nevi o  Scal a ”      

“ BIANCO MUNI ”  2 0 2 1  “ Dani e l e  Pi cc i ni n ”  

MERL OT 2 0 2 0    “ Enr i co  Sel mi n ”     

TAI  R OSSO 2 0 2 1  “ Pia l l i ”       

9 9 9  “ Ri serva”  2 0 1 8  “Nevi o  S ca l a”     



 
L e g e n d a  d e i  s i m b o l i   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

S O A V E  D O C  2 0 2 1       1 9 e u r o  

( G a r g a n e g a ,  T r e b b i a n o  d i  S o a v e )  

C o r t e  A d a m i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  

 

V E S P A I O L O  S U P E R I O R E  D O C  2 0 2 2    1 9 e u r o  

B . B a r t o l o m e o  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l  

 

“ T R A C H I T E  B I A N C O ”  I G T  2 0 2 1    2 2 e u r o  

( M o s c a t o ,  P i n e l l a ,  G a r g a n e g a )  

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 3 %  v o l   

 

“ E L  G I A N ”  G A M B E L L A R A  D O C  2 0 1 8    2 0 e u r o  

( G a r g a n e g a )  

D a v i d e  V i g n a t o  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 % v o l   

 

V E S P A I O L O  D O C  2 0 2 0      2 4 e u r o  

L a  C o s t a  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 % v o l   

 

“ C O L  M O E N I A ”  G A M B E L L A R A  D O C  2 0 1 7   2 4 e u r o  

( G a r g a n e g a )  

D a v i d e  V i g n a t o  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   

 

Breve affinamento in botte  

 

Medio tempo di affinamento in botte 

 

Lungo affinamento in botte 

 

Breve macerazione sulle  bucce  

 

Medio tempo di macerazione sulle bucce 

 

Lunga macerazione sulle bucce 

 

Vino da pratiche biologiche, biodinamiche 

 

g l i  a l t r i  v i n i  b i a n c h i  

 

“ B I A N C O  N O R M A L E ”  I G T  2 0 2 1     1 6 e u r o  

S o c .  A g r .  A g r o s t e m  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 % v o l   

 

“ L A  G A R G H I ”  G a r g a n e g a   I G T  2 0 2 0    1 8 e u r o  

P i a l l i  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 1 % v o l   

 

L U G A N A  D O C  2 0 2 1      1 9 e u r o  

A z .  A g r i c o l a  B r u n e l l o  ( B S )  0 , 7 5 l t  1 3 % v o l  

 

“ T E R R E N I  B I A N C H I ”   I G T  2 0 2 0    1 9 e u r o  

( G a r g a n e g a ,  M o s c a t o )  

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   

 

“ A G N E S E ”  M o s c a t o  S e c c o  I G T  2 0 1 6    1 8 e u r o  

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 5  v o l  

 

“ T e r r e  d ’ A r g i l l a ”  M a n z o n i  B i a n c o   D O C  2 0 2 1  1 9 e u r o  

A z .  A g r i c o l a  R e a s s i  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   

 

“ B I A N C O N E ”  T a i  B i a n c o  I G T  2 0 1 9    2 0 e u r o  

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   

 

“ S O L L Ù C H E R O ”  I G T  2 0 2 0     1 9 e u r o  

( M o s c a t o  b i a n c o  e  g i a l l o  s e c c o )   

N e v i o  S c a l a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 1 , 5 % v o l   

 

M A L V A S I A  “ M O N E M V A S I A ”   I G T  2 0 1 9  2 0 e u r o   

N e v i o  S c a l a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 % v o l   

 

“ P I E T R O B I A N C O ”  I G T  2 0 2 0  1 9 e u r o   

( T a i  B i a n c o ,  P i n o t  B i a n c o )   

D a n i e l e  P o r t i n a r i  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 0 % v o l   

 

“ M U N I  B I A N C O ”  I G T  2 0 2 1     2 2 e u r o  

( C h a r d o n n a y , P i n o t  G r i g i o ,  D u r e l l a )  

D a n i e l e  P i c c i n i n  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   

 

“ V E S P L I C I T O ”  V e s p a i o l o  I G T  2 0 2 0    2 2 e u r o  

M a t e r v i  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 % v o l   

 

B I A N C O  M A I  I G T  2 0 1 9      2 2 e u r o  

( D u r e l l a ,  G a r g a n e g a ,  P i n o t  B i a n c o )  

M e g g i o l a r o  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 % v o l   

 

 

 



 

 

“ C O N T A M E ”  G a r g a n e g a  I G T  2 0 1 7    2 4 e u r o  

N e v i o  S c a l a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 1 , 5 % v o l   

 

“ O C C H I O  A L  B I A N C O ”  I G T  2 0 2 1    2 4 e u r o  

( G a r g a n e g a ,  B r o n n e r ,  I n c r o c i o  M a n z o n i )  

S i e m à n  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   

 

“ A D  O C C H I  C H I U S I ”  I G T  2 0 2 0     2 7 e u r o  

( S o u v i g n i e r  G r i s  P I W I )  

T e r r a p r a v a  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l  

 

“ M A P P A L E  7 7 ”  I G T  2 0 2 0     2 7 e u r o  

( C h a r d o n n a y ,  P i n o t  G r g i o ,  R i e s l i n g )  

D a l l e  O r e  ( V I )  0 , 7 5 l t   1 2 , 5 %  v o l   

 

L U G A N A  S U P E R I O R E  D O C   2 0 1 8    3 5 e u r o  

C a ’  L o j e r a   ( B S )  0 , 7 5 l t  1 4 % v o l  

 

“ O M B R E  D ’ A M B R A ”  G a r g a n e g a   I G T  2 0 2 0  2 6 e u r o  

P i a l l i  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   

 

L U G A N A  “ R I S E R V A  D E L  L U P O ”  2 0 1 9  D O C    3 7 e u r o  

C a ’  L o j e r a   ( B S )  0 , 7 5 l t  1 4 % v o l  

 

S O A V E  “ M A D R E ”  2 0 2 1      3 0 e u r o  

( G a r g a n e g a )  

G a r g a n u d a  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 1 , 5 % v o l   

 

C H A R D O N N A Y  “ L A  S P E C O L A ”  I G T  2 0 2 1   3 5 e u r o  

M o n t e  B r e c a l e  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 % v o l   

 

R i e s l i n g  2 0 1 7  I G T      3 6 e u r o  

D a l l e  O r e  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   

  

“ M O N T E M A G R O ”  2 0 2 0  I G T     4 5 e u r o  

( D u r e l l a )  

D a n i e l e  P i c c i n i n  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

I  v in i  ross i  con  i l  bacca là  
 

“ C A L B I N ”  T a i  R o s s o  I G T  2 0 2 1    2 2 e u r o  

P i a l l i  ( V i )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 %  v o l   

 

“ T R A C H I T E  R O S S O ”  I G T  2 0 2 1     2 2 e u r o  

( M e r l o t ,  C a b e r n e t  S a u v i g n o n )  

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   

 

“ O C C H I O  A L  R O S S O ”  T a i  R o s s o  I G T  2 0 2 1   2 4 e u r o  

S i e m à n  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 3 % v o l   

 

“ P O Z Z E T T O ”  Valpolicella Classico  D O C     2 5 e u r o  

- 2 0 1 6  

- 2 0 1 8  

(Corvina,Corvinone,Rondinel la,Molinara,Croatina,Ancel lotta) 

T e n u t e  U g o l i n i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 % v o l   

 

T A I  R O S S O  I G T  2 0 1 8      3 0 e u r o  

D a n i e l e  P o r t i n a r i  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 % v o l   

 

g l i  a l t r i  v i n i  r o s s i  
 

M E R L O T  2 0 2 0  D O C      1 9 e u r o  

E n r i c o  S e l m i n  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 3 % v o l   

 

F R I U L A R O  2 0 1 9  D O C G      1 9 e u r o  

D o m i n i o  d i  B a g n o l i  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 % v o l   

 

L ’ A N T E N A T O  R O S S O  V E N E T O  2 0 1 9  I G T    2 0 e u r o  

( M a r z e m i n a  B a s t a r d a ,  T u r c h e t t a ,  C o r b i n a ) 

A z .  A g r i c o l a  R e a s s i  ( P D )  0 , 7 5 l t   1 2 , 5 %  v o l   

 

R E C A N T I N A  2 0 2 0  D O C      2 3 e u r o  

P o z z o b o n  ( T V )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 %v o l  

 

“ 9 9 9 ”  I G T  2 0 1 8       2 3 e u r o  

( C a b e r n e t  F r a n c ,  M e r l o t )  

N e v i o  S c a l a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 %  v o l   

 

C A R M E N È R E  2 0 2 1  I G T      2 3 e u r o  

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   

 

“ T E R R E N I  B I A N C H I  R O S S O ”  2 0 2 1  I G T   2 4 e u r o  

( M e r l o t  e d  a l t r e  v e c c h i e  v a r i e t à  l o c a l i )  

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 3 , 5 %  v o l   

 

 

 



 

 

 

“ C I Ò  B A C A R O ”  T a i  R o s s o  D O C  2 0 1 8    2 9 e u r o  

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   

 

M O N T E L L O  R I S E R V A  D O C G  2 0 1 6    2 4 e u r o  

( M e r l o t ,  C a b e r n e t  S . )  

P o z z o b o n  ( T V )  0 , 7 5 l t  1 3 % v o l  

 

“ 9 9 9 ”  R i s e r v a  I G T  2 0 1 8     2 9 e u r o  

( C a b e r n e t  F r a n c ,  M e r l o t )  

N e v i o  S c a l a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 4 , 5 %  v o l   

 

C A B E R N E T  F R A N C  I G T  2 0 1 6     2 8 e u r o  

D a l l e  O r e  ( V I )  0 , 7 5 l t   1 2 , 5 %  v o l   

 

P I N O T  N E R O  I G T  2 0 1 8      2 8 e u r o  

D a l l e  O r e  ( V I )  0 , 7 5 l t   1 2 , 5 %  v o l   

 

“ R O S A V I A ”  C o r b i n o n a   R o s a t o   2 0 2 1  I G T    2 9 e u r o  

S i e m à n  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 1 , 7 % v o l   

 

“ A G A T H E ”  M o l i n a r a  R o s a t o   2 0 2 1  I G T   A N F O R A  2 9 e u r o  

C o r t e  S a n t ’ A l d a  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   

 

T e n u t e  U g o l i n i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 4 , 5 % v o l   

 

F R I U L A R O  2 0 1 5  D O C G                  3 8 e u r o  

( F r i u l a r o  V e n d e m m i a  T a r d i v a )  

D o m i n i o  d i  B a g n o l i  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 4 , 5 % v o l   

 

T e n u t e  U g o l i n i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 5 , 5 % v o l   

 

P I N O T  N E R O  I G T  2 0 1 7      4 4 e u r o  

D a n i e l e  P i c c i n i n  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 3 %  v o l   

 

“ G R E G O R I O ”  T a i  R o s s o  2 0 1 7  D O C    5 0 e u r o  

P i a l l i  ( V i )  0 , 7 5 l t  1 6 %  v o l   

 

B ol l ic ine  con  i l  bacca là  
 

D u r e l l o  D O C  2 0 2 1  B r u t      19euro 

N a t a l i n a  G r a n d i  ( V I )  0 , 7 5 l t   1 2 %  v o l   

 

D u r e l l o  M e t .  C l a s s i c o  D O C  2 0 1 8  E x t r a  B r u t  35euro 

D u r e l l a ,  3 0  m e s i  s u i  l i e v i t i  

N a t a l i n a  G r a n d i  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  

 

g l i  a l t r i  s p u m a n t i  e  v i n i  f r i z z a n t i  

 

S E R P R I N O  2 0 2 2  D O C       17euro 

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 1 %  v o l   

 
 

P R O S E C C O  S U P E R I O R E  D O C G  B r u t           1 8 e u r o  

( G l e r a )  

F r a t e l l i  M e r o t t o  ( T V )  0 , 7 5 l t   1 1 , 5 %  

 

“ R O S A ”  R a b o s o  c o l  f o n d o  2 0 2 1     17euro 

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 1 %  v o l   

 

B I A N C O  S . L .  c o l  f o n d o  2 0 2 1     17euro 

A l l a  C o s t i e r a  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 1 , 5 %  v o l   

 

“ K L O S ”  P I N O T  N E R O  c o l  f o n d o  2 0 2 1   22euro 

D a l l e  O r e  ( V I )  0 , 7 5 l t  1 2 %  v o l   

 

“ A N T I C H I  R E A S S I ”  F r i z z a n t e  2 0 2 0  D O C    1 7 e u r o  

( P i n e l l a )  

A z .  A g r i c o l a  R e a s s i  ( P D )  0 , 7 5 l t   1 2 %  v o l    

 

(Garganega) 

Az.Agr. Scala Nevio (PD) 0,75lt  11%vol.   

 

 

 

 

 

 

 



 

METODO CLASSICO  

“ S O E J O ”  V S Q  2 0 2 0  B r u t     2 8 e u r o  

C h a r d o n n a y ,  1 8  m e s i  s u i  l i e v i t i  

T e n u t a  C h i c c h e r i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   
 

I ’ M B O L L A  2 0 1 9  B r u t  N a t u r e     3 4 e u r o  

P i n o t  N e r o ,  2 4  m e s i  s u i  l i e v i t i  

Q u a d r i v i u m  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   
 

“ E P O C H È ”  V S Q  P a s  d o s è  2 0 2 0    3 6 e u r o  

D u r e l l a ,  2 4  m e s i  s u i  l i e v i t i  

D a n i e l e  P i c c i n i n  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   
 

“ O P E R A  P R I M A ”  2 0 1 9  D o s a g g i o  z e r o   3 5 e u r o  

P i n e l l a ,  3 0  m e s i  s u i  l i e v i t i  

R e a s s i  ( P D )  0 , 7 5 l t   1 2 , 5 %  v o l   

 

M O N T P R É  “ B E L L O C A ”  2 0 1 2  V S Q   B r u t   3 5 e u r o  

C h a r d o n n a y ,  6 0  m e s i  s u i  l i e v i t i  

T e n u t a  C h i c c h e r i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l  
 

M O N T P R É  “ B E L L O C A ”  2 0 1 3  V S Q  P a s  D o s é   3 5 e u r o  

C h a r d o n n a y ,  7 2  m e s i  s u i  l i e v i t i  

T e n u t a  C h i c c h e r i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   

 

D U R E L L O  “ T O R Q U E ”  2 0 1 7  E x t r a  B r u t   3 8 e u r o  

D u r e l l a ,  4 8  m e s i  s u i  l i e v i t i  

D a l l e  O r e  ( V I )  0 , 7 5 l t   1 2 , 5 %  v o l   

 

F R I U L A R O  D O M I N I O  D I  B A G N O L I   2 0 1 5  B r u t  3 9 e u r o  

F r i u l a r o ,  4 8  m e s i  s u i  l i e v i t i  

D o m i n i o  d i  B a g n o l i  ( P D )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   
 

“ C U V E É  D E L  F O N D A T O R E ”  2 0 1 3   B r u t   4 0 e u r o  

P i n o t  N e r o ,  C h a r d o n n a y  8 4  m e s i  s u i  l i e v i t i  

T e n u t a  C h i c c h e r i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   
 

R O S È  D E  N O I R S  V S Q  b r u t  n a t u r e  2 0 1 9   4 5 e u r o  

P i n o t  N e r o ,  2 4  m e s i  s u i  l i e v i t i  

D a n i e l e  P i c c i n i n  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 %  v o l   
 

P I N O T  N E R O  2 0 1 4  B r u t      4 5 e u r o  

P i n o t  N e r o ,  7 2  m e s i  s u i  l i e v i t i  

T e n u t a  C h i c c h e r i  ( V R )  0 , 7 5 l t  1 2 , 5 % v o l   

 

“ C O R T E  R O N C O L A T O ”  2 0 1 6   B r u t  N a t u r e     6 4 e u r o  

D u r e l l a ,  3 6  m e s i  s u i  l i e v i t i  

M e g g i o l a r o  ( V I )  1 , 5 l t  M A G N U M   1 2 , 5 %  v o l   

 

 

Parlando di allergeni... 
 

Si avvisa la gentile clientela della possibilità di contaminazioni 

crociate, si prega quindi di segnalare SEMPRE al personale di sala 

eventuali allergie e/o intolleranze alimentari. Ricordiamo inoltre 

che la cucina NON E’ CERTIFICATA gluten-free. 
 

Scansiona il Qrcode per vedere il nostro menù con gli allergeni. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La lista è disponibile anche in copia cartacea  

su richiesta al personale. 
 

*Alcuni prodotti ittici  non reperibili freschi, possono essere sostituiti da 

prodotti abbattuti a bordo oppure abbattuto e congelato in ristorante 

Per informazioni rivolgersi al personale di sala  
 

V INO SFUSO  

 P in ot  ne ro  Tenuta  Belc orvo  11 ,5%  

 1 /4  l i tro   1 /2  l i t ro    1  l i tro  

 2 ,50euro   4euro   8euro  

 

 B ianco manzon i  Capo di  V igna  12%  

 1 /4  l i tro   1 /2  l i t ro    1  l i tro  

 2 ,50euro   4euro   8euro  

 

 B ianco f r i zzante  Tenuta  Belcorvo 10, 5%  

 1 /4  l i tro   1 /2  l i t ro    1  l i tro  

 3euro   5euro   10euro  

 

BIBI TE  

 Caffè     1 ,50euro  

 Acqua microfi ltrata  0,75lt  2 ,70euro  

 B ibite  in  latt ina/VAP 33cl  4euro  

 Amari  e  d ist i l lat i    da  4euro  

 

 


