
S E C O N D I

A N T I P A S T I

2 quenelle di baccalà su polenta grigliata

10euroBaccalà mantecato

P A N E  F A T T O  I N  C A S A C O N T O R N I  5 - 7  E U R OC O P E R T O  3 E U R O

ricetta storica della nonna Maria
19euroBaccalà Vicentina

con cipolla brasata e cannella.

19,50euroBaccalà arrosto

baccalà bollito, condito con olio, sale,
pepe, prezzemolo e aglio 

19euroBaccalà in Insalata 

P R I M I

5, 6

1, 3, 4 ,5, 13, 14 

1, 3, 4, 5, 13, 14 

5

frittura mista di calamari*, sarde,
gamberetti, seppie*, canestrelli*

20euroFritto del Doge

seppie in umido con piselli e polenta morbida
18euro“Sepe e bisi”

1, 2, 5, 6, 14

6, 13, 14

* P R O D O T T O  C O N G E L A T O
A L L ’ O R I G I N E

serviti con polentina morbida
12euroGamberetti di laguna fritti

1, 2, 13, 14

mantecato, in insalata e alla Vicentina
22euroTris di baccalà

1, 3, 4 ,5, 6, 13, 14 

con salsa yogurt e lime
12euroBaccalà fritto 

1, 4, 5, 14

con uvetta e cipolla in saor

8euroSarde in saor

1, 5, 14

e tartare di mazzancolle dell’Adriatico

16,50euroSpaghetti con bisque

1, 2, 13, 14 

Tortelli di faraona
con burro, salvia e Piave Vecchio

14euro

1, 3, 4, 13, 14 

A N T I P A S T O  P E R  D U E  P E R S O N E

2 capesante gratinate
2 quenelle di baccalà mantecato

4 sarde in saor
4 pezzi di baccalà fritto

polenta e gamberetti di laguna fritti

34euro

1, 2, 4, 5, 6, 13, 14

Bigoli al cinghiale 14euro

1,  3, 13, 14 

Orazio1957
S P E C I A L I T A ’  B A C C A L A ’

su crema di zucchine e scorza di limone
9euroPolpette di coda di ombrina

1, 3, 5, 13, 14

alla griglia con rosole e pinoli

20euroTrancio di ombrina 

5, 10, 13, 14

con bottarga +2euro

16,50euroLinguine alle vongole

1,  2,  5, 6, 13, 14 

con ragù battuto al coltello

20euroTagliata di manzo

di Montagnana e asparagi bianchi crudi

12euroProsciutto crudo

1, 13, 14

M E N U

con fondo alle erbette e polenta morbida

20euroGuancetta di cinghiale

4, 13, 14

Pappardelle agli asparagi 14euro

1,  3, 4, 13, 14 

con burro all’aglio orsino



è un impasto con farina tipo 1
macinata a pietra ricoperto con
farina di mais (varietà Maranello).
Il risultato è una pizza alta e croccante 
farcita nel mezzo. 
30 ore di lievitazione
 

mozzarella fior di latte,
pomodoro, salamino piccante

9,50euroDiavola

mozzarella fior di latte, tonno sott’olio fatto in
casa, acciughe, pomodorini confit, cipolla rossa

13,50euroBetonega

mozzarella fior di latte, pomodoro, rucola,
scaglie di Piave Vecchio, Prosciutto crudo
dolce “Salumificio Bertelli”

13euroCanevassa

mozzarella fior di latte, asparagi, Asiago,
prosciutto cotto leggermente affumicato

14euroSparasara

mozzarella fior di latte, carciofi, taleggio, 
Prosciutto crudo dolce “Salumificio Bertelli”

14euroCarèga

mozzarella fior di latte, pomodoro, 
Prosciutto cotto leggermente affumicato, 
carciofi, champignon
 

13euroCocciuta

mozzarella fior di latte, Taleggio, Asiago
Pennanera, Gorgonzola, Piave Vecchio
 

9,50euro4 formaggi 

mozzarella fior di latte, pomodoro, burrata e 
prosciutto crudo dolce “Salumificio Bertelli” d.c
 

13euroCrudo e burrata

P I Z Z E
S O L O  A  C E N A

I M P A S T I

da grani 100% Italiani macinati a pietra
con farina di tipo 1 ed una 
piccola parte di farina integrale

Lievitazione per oltre 36 ore 
 

classico

polentizza  +1,20euro

mozzarella fior di latte, salsiccia, cipolla rossa
spadellata, gorgonzola, crema di peperoni

13,50euro

mozzarella fior di latte, zucchine, 
Piave in cottura, speck 

13euroSucòlo

mozzarella fior di latte, cipolla rossa spadellata,
pomodorini confit, zucchine, melanzane al funghetto

12,50euroGajarda

16euroBatacin
mozzarella fior di latte, crema di peperoni,
olive taggiasche, baccalà mantecato

1, 4, 14

1, 4, 14

1, 3, 4

1, 4, 14

1, 4, 5, 14

1, 3, 4, 14

1, 4, 13, 14

1, 4,13, 14

1, 4, 13, 14

1, 4, 13, 14

1, 4, 5, 10, 13, 14

1, 4, 13, 14

I N  C A S O  D I  E V E N T U A L I  A L L E R G I E  R I V O L G E R S I  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A

mozzarella fior di latte, pomodoro, 
melanzane al funghetto, burrata, basilico

13,50euroMagna e tasi

1, 4, 13, 14

Bóca bona

Impasto croccante con farina di mais, crema di zucchine, 
burrata, tartare di mazzancolle, scorza di limone

17euroPizza del mese

1, 2, 4, 13, 14

NON FACCIAMO PIZZE AL TAVOLO CHE NON SIANO PRESENTI IN MENU
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	Orazio1957
	MENU
	ANTIPASTI
	Gamberetti di laguna fritti
	12euro

	Baccalà mantecato
	10euro

	Baccalà fritto
	12euro

	Sarde in saor
	8euro
	ANTIPASTO PER DUE PERSONE

	2 capesante gratinate 2 quenelle di baccalà mantecato 4 sarde in saor 4 pezzi di baccalà fritto polenta e gamberetti di laguna fritti
	34euro

	PRIMI
	Spaghetti con bisque
	16,50euro

	Linguine alle vongole
	16,50euro

	Tortelli di faraona
	14euro

	Polpette di coda di ombrina
	9euro

	Prosciutto crudo
	12euro

	Bigoli al cinghiale
	14euro

	Pappardelle agli asparagi
	14euro


	SECONDI
	Tris di baccalà
	22euro

	Baccalà Vicentina
	19euro

	Baccalà in Insalata
	19euro

	Baccalà arrosto
	19,50euro

	Fritto del Doge
	20euro

	“Sepe e bisi”
	18euro

	Trancio di ombrina
	20euro

	Tagliata di manzo
	20euro

	Guancetta di cinghiale
	20euro



	PIZZE SOLO A CENA
	Betonega
	13,50euro
	mozzarella fior di latte, tonno sott’olio fatto in casa, acciughe, pomodorini confit, cipolla rossa



	IMPASTI

	classico
	da grani 100% Italiani macinati a pietra con farina di tipo 1 ed una  piccola parte di farina integrale
	Lievitazione per oltre 36 ore

	polentizza
	+1,20euro
	è un impasto con farina tipo 1 macinata a pietra ricoperto con farina di mais (varietà Maranello). Il risultato è una pizza alta e croccante  farcita nel mezzo.  30 ore di lievitazione
	Diavola
	mozzarella fior di latte, pomodoro, salamino piccante
	9,50euro

	Cocciuta
	13euro
	mozzarella fior di latte, pomodoro,  Prosciutto cotto leggermente affumicato,  carciofi, champignon


	4 formaggi
	9,50euro
	mozzarella fior di latte, Taleggio, Asiago Pennanera, Gorgonzola, Piave Vecchio


	Crudo e burrata
	13euro
	mozzarella fior di latte, pomodoro, burrata e  prosciutto crudo dolce “Salumificio Bertelli” d.c


	Canevassa
	mozzarella fior di latte, pomodoro, rucola, scaglie di Piave Vecchio, Prosciutto crudo dolce “Salumificio Bertelli”
	13euro

	Magna e tasi
	13,50euro
	mozzarella fior di latte, pomodoro,  melanzane al funghetto, burrata, basilico


	Sparasara
	mozzarella fior di latte, asparagi, Asiago, prosciutto cotto leggermente affumicato
	14euro

	Carèga
	14euro
	mozzarella fior di latte, carciofi, taleggio,  Prosciutto crudo dolce “Salumificio Bertelli”


	Bóca bona
	13,50euro
	mozzarella fior di latte, salsiccia, cipolla rossa spadellata, gorgonzola, crema di peperoni


	Sucòlo
	13euro
	mozzarella fior di latte, zucchine,  Piave in cottura, speck


	Batacin
	16euro
	mozzarella fior di latte, crema di peperoni, olive taggiasche, baccalà mantecato


	Gajarda
	12,50euro
	mozzarella fior di latte, cipolla rossa spadellata, pomodorini confit, zucchine, melanzane al funghetto


	Pizza del mese
	17euro
	Impasto croccante con farina di mais, crema di zucchine,  burrata, tartare di mazzancolle, scorza di limone

	NON FACCIAMO PIZZE AL TAVOLO CHE NON SIANO PRESENTI IN MENU



